
ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ 
ЧЕЛОВЕКА 

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и 

благополучия человека 

по Калужской области 

Чичерина ул" д. la, г. Калуга, 2480 10 
тел/факс 8 (84842) 55-15-42 E-mail : microb@kalugaл1 

Предписание 

об устранении выявленных нарушений обязательных требований 

от 31.01.2025г № 04-05 

(место выдачи предписания) 

Мною, главным специалистом-экспертом отдела санитарного надзора 
(должность лица, составившего предписание) 

Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и 

благополучия человека по Калужской области Ковалевой Е.Ю. 
(фамилия и инициалы лица, составившего предписание) 

При проведении контрольного (надзорного) 

проверка проведена в соответствии с 

40250041000111740881 

мероприятия плановая выездная 

решением учетный № № 

Проведении контрольного (надзорного) мероприятия в отношении 

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ КАЛУЖСКОЙ ОБЛАСТИ 
"КАЛУЖСКИЙ ДОМ-ИНТЕРНАТ ДЛЯ ПРЕСТАРЕЛЫХ И ИНВАЛИДОВ" ОГРН: 
1024001435116, ИНН: 4029009123 , юридический адрес: 248009, Калужская область , 

город Калуг~, ул.Маяковского,д. 35 
(указать наим енооанис ил и ФИО контролируемого лица, ИНН, ОГРН) 

По результатам выездной проверки установлено, что 31.01.2025 в 11.00 ч. при 
проведении плановой выездной проверки ГОСУДАРСТВЕННОГО БЮДЖЕТНОГО 

УЧРЕЖДЕНИЯ КАЛУЖСКОЙ ОБЛАСТИ "КАЛУЖСКИЙ ДОМ-ИНТЕРНАТ ДЛЯ 
ПРЕСТАРЕЛЫХ И ИНВАЛИДОВ" ОГРН: 1024001435116, ИН:Н: 4029009123, 
расположенное по адресу 248009, Калужская область, город Калуга, ул . Маяковского, 

д. 35 выявлены нарушения обязательных требований, установленных ст.17 , ст. 23 
Федерального закона Российской Федерации №52-ФЗ от 30.03.1999г. «0 санитарно­
эпидемиологическом благополучии населения», СП 2.1.3678-20 "Санитарно­

эпидемиологические требования к эксплуатации помещений, зданий, сооружений, 

оборудования и транспорта, а также условиям деятельности хозяйствующих 

субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или оказание 

услуг" , СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения", а именно: 

Г. Калуга, ул. Телевизионная, д.1 

1. Лицо, осуществляющее доставку и разгрузку готовых блюд (Медведев С.), не 

использовал санитарную одежду, что является нарушением п. 3.14. СанПиН 

2.3/2.4.3590-20. 
В соответствии с п. 3.14 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 лица, сопровождающие 

продовольственное сырье и пищевую продукцию в пути следования и выполняющие 



их погрузку и выгрузку, должны использовать рабочую одежду с учетом ее смены по 

мере загрязнения. 

2. На дезинфицирующем рабочем растворе отсутствует крышка, дата 

приготовления, название и концентрация, что является нарушением п. 4.6. СанПиН 
2.3/2.4.3590-20. 

В соответствии сп. 4.6. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 емкости с рабочими растворами 
дезинфицирующих, моющих средств должны быть промаркированы с указанием 

названия средства, его концентрации, даты приготовления, предельного срока 

годности (при отсутствии оригинальной маркировки на емкости со средством) . 

Контроль за содержанием действующих веществ дезинфицирующих средств должен 

осуществляться в соответствии с программой производственного контроля. 

3. Не ведется контроль за бракеражем перед раздачей еды, что является 

нарушением пп. 7.1.3 . п. 7.1 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 при организации питания 
пациентов в медицинских организациях и организациях социального обслуживания, 

осуществляющих обслуживание в стационарных условиях, должны соблюдаться 

следующие требования: выдача готовой пищевой продукции должна осуществляться 

только после снятия пробы ответственным лицом или комиссией (при наличии), 

независимо от способа организации обеспечения питания. 

В соответствии с пп. 7 .1.3. п. 7 .1 выдача готовой пищевой продукции в 

медицинских организациях должна осуществляться только после снятия пробы 

ответственным лицом или комиссией (при наличии), независимо от способа 

организации обеспечения питания (самой медицинской организацией или сторонней 

организацией по договору). При нарушении технологии приготовления пищи, а также 

в случае неготовности, блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных 

недостатков. Результат бракеража регистрируется в журнале бракеража готовой 

продукции (рекомендуемые образцы приведены в приложениях N 4 и 5 к настоящим 
Правилам) с указанием причин запрета к реализации готовой пищевой проду~ции, 

фактов списания, возврата пищевой продукции, принятия на ответственное хранение . 

Г. Калуга, ул. Маяковского, д.35: 

4. В складе для хранения суточного запаса продуктов на стеллаже местами 

облезла краска и появилась ржавчина, что является нарушением п. 2.9. СанПиН 
2.3/2.4.3590-20. 

В соответствии с п. 2.9. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 предприятия общественного 
питания для приготовления пищи должны быть оснащены техническими средствами 

для реализации технологического процесса, его части или технологической операции 

(технологическое оборудование), холодильным, моечным оборудованием, 

инвентарем, посудой (одноразового использования, при необходимости), тарой, 

изготовленными из материалов, соответствующих требованиям, предъявляемым к 

материалам, контактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию 

моющих и дезинфицирующих средств и обеспечивающими условия хранения, 

изготовления, перевозки (транспортирования) и реализации пищевой продукции. 

5. Стена в жарочном цехе имеет небольшое повреждение - отбита плитка, 

что является нарушением п. 2.16. СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 
В соответствии с п. 2.16 внутренняя отделка производственных и санитарно­

бытовых помещений предприятий общественного питания должна быть выполнена из 

материалов, позволяющих проводить ежедневную влажную уборку, обработку 

моющими и дезинфицирующими средствами, и не иметь повреждений. 

6. Отсутствует график ревизии вытяжной вентиляции, что является 

нарушением п. 2.6. СП 2.1.3678-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к 
эксплуатации помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также 

условиям деятельности хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу 

товаров , выполнение работ или оказание услуг" 



В соответствии с п. 2.6. СП 2.1.3678-20 помещения, в которых установлено 
оборудование, являющееся источником выделения пыли, химических веществ, 

избытков тепла и влаги, должны быть обеспечены местной системой вытяжной 

вентиляции. Обследование технического состояния системы вентиляции проводится 

перед вводом здания (помещения) в эксплуатацию или его реконструкцией, затем 

через 2 года после ввода в эксплуатацию, в дальнейшем не реже 1 раза в 1 О лет. При 
обследовании технического состояния вентиляции должны осуществляться 

инструментальные измерения объемов вытяжки воздуха. 

7). Не проводится очистка и дезинфекция фильтров и камер теплообменника 
сплит-систем в вспомогательных помещениях медицинского блока (процедурный 

кабинет) в соответствии с технической документацией производителя, что является 

нарушением п. 4.5.22. СП 2.1.3678-20 
В соответствии с п. 4.5.22. СП 2.1.3678-20 при применении сплит-систем в 

кабинетах врачей, палатах, административных и вспомогательных помещениях 

проводится очистка и дезинфекция фильтров и камер теплообменника в соответствии 

с технической документацией производителя, но не реже 1 раза в 3 месяца. 
8). В медицинском блоке (изолятор, процедурные кабинеты, приемно­

карантинное отделение и др.) отсутствует приточно-вытяжная вентиляция, что 

является нарушением п. 4.5.3. СП 2.1.3678-20. 
В соответствии с п. 4.5.3. СП 2.1.3678-20 здания, строения, сооружения 

медицинских организаций должны быть оборудованы системами приточно-вытяжной 

вентиляции с механическим и (или) естественным побуждением. 

Склад: 

9. Чеснок и лук свежие хранятся при комнатной температуре + 21 + 22С, 
условия хранения, согласно информации на маркировке от О до +5С, что является 

нарушением п. 3.1. СанПиН 2.3/2.4.3590-20; п. 7 статьи 17 ТР ТС 021/2011 «0 
безопасности пищевой продукцию>. 

В соответствии сп. 3.1. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 перевозка (транспортирование) , 

в том числе при доставке потребителям, и хранение продовольственного (пищевого) 

сырья и пищевой продукции должны осуществляться в соответствии с требованиями 

соответствующих технических регламентов. Совместная перевозка 

(транспортирование) продовольственного (пищевого) сырья, полуфабрикатов и 

готовой пищевой продукции допускается при условии наличия герметической 

упаковки, а также при соблюдении температурно-влажностных условий хранения и 

перевозки (транспортирования). 

1 О. Не ведется контроль за условиями хранения яйца, овощных консервов и 

соков - отсутствует прибор контроля, что является нарушением п. 3 .13. СанПиН 
2.3/2.4.3590-20; п. 3.8 СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 

В соответствии с п. 3.13, п. 3.8 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 складские помещения 
для хранения продукции должны быть оборудованы приборами для измерения 

относительной влажности и температуры воздуха, холодильное оборудование -
контрольными термометрами. В целях контроля за риском возникновения условий 

для размножения патогенных микроорганизмов необходимо вести ежедневную 

регистрацию показателей температурного режима хранения пищевой продукции в 

холодильном оборудовании и складских помещениях на бумажном и (или) 
электронном носителях и влажности - в складских помещениях (рекомендуемые 

образцы приведены в приложениях N 2 и 3 к настоящим Правилам). 
(указать нарушения, а также номер подпункта, пункта, части, статьи, наименование и номер федерального закона, 

нормативного(-ых) правового(-ых) акта(-ов), требования которого (-ых) были нарушены) 



На основании изложенного и руководствуясь пунктом 1 части 2 статьи 90 
Федерального закона от 31.07.2020г. N 248-ФЗ "О государственном контроле 
(надзоре) и муниципальном контроле в Российской Федерации", подпунктом 4 
пункта 1 статьи 44 и пунктом 2 статьи 50 Федерального закона от 30.03.1999г. N 
52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения", 

подпунктом 4 пункта 4 статьи 40 Закона РФ от 07.02.1992г. N 2300-1 "О защите 
прав потребителей", 

с целью устранения выявленных нарушений 

предписываю: ГБУ КО "КАЛУЖСКИЙ ДОМ-ИНТЕРНАТ ДЛЯ ПРЕСТАРЕЛЫХ И 
ИНВАЛИДОВ " 

(сведения о лице, которому выдается предписание (наименование (фирменное наименование) юридического лица и место 

нахождения , адрес) юридического лица; фамилия , имя, отчество физического лица, сведения о государственной 
регистрации и зарегистрировавшем органе (при наличии), адрес места жительства и места фактического осуществления 

деятельности) 

1) Устранить выявленные нарушения 

1. Лицам, осуществляющим доставку и разгрузку готовых блюд использовать 

санитарную одежду, в соответствии с п. 3.14. СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 

2. Маркировать емкость с дезинфицирующим 

приготовления, название и концентрация), и иметь 

соответствии сп. 4.6. СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 

рабочим раствором, (дата 

на данном растворе крышку в 

3. Вести контроль за бракеражем перед раздачей еды, в соответствии с пп. 7 .1.3. 
п. 7.1 СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 

4. В складе для хранения суточного запаса продуктов стеллажи привести в 

соответствие с требованиями п. 2.9. СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 

5. Стена в жарочном цехе привести в соответствие с требованиями п. 2 .16. 
СанПиН 2.3/2.4 .3 590-20. 

6. Разработать график ревизии вытяжной вентиляции, в соответствие с 

требованиями п. 2.6. СП 2.1.3678-20 " 

7). Проводить очистку и дезинфекцию фильтров и камер теплообменника сплит­
систем в вспомогательных помещениях медицинского блока в соответствии с п. 

4.5.22. сп 2.1.3678-20 

8). В медицинском блоке оборудовать системами приточно-вытяжную вентиляцию с 
механическим и (или) естественным побуждением в соответствии с п. 4.5.3. СП 
2.1.3678-20. 

Склад: 

9. Хранить продукты в соответствии с информацией на маркировки 

производителя, п. 3.1. СанПиН 2.3/2.4.3590-20; п. 7 статьи 17 ТР ТС 021/2011 «0 
безопасности пищевой продукции». 

10. Вести контроль за условиями хранения продуктов в складском помещении 

отсутствует прибор контроля, в соответствии с п. 3.13. СанПиН 2.3/2.4.3590-20; п. 
3.8 СанПиН 2.3/2.4.3590-20. 



. . 
(указать требования , подлежащие выполнению в целях устранения допущенного нарушения обязательных требований , срок 

устранения нарушений) 

Срок выполнения предписания до 27.06.2025г. 

Законному представителю ГБУ КО "КАЛУЖСКИЙ ДОМ-ИНТЕРНАТ ДЛЯ 
ПРЕСТАРЕЛЫХ И ИНВАЛИДОВ" 

(должность лица, фамилия, имя , отчество физического лица, наименование юридического лица, на которое 

возлагается ответственность) 

Невыполнение настоящего предписания влечет привлечение к 

административной ответственности по части 1 ст. 19.5 Кодекса Российской 
Федерации об административных правонарушениях. 

Настоящее предписание может быть обжаловано в течение трех месяцев со дня 

получения предписания контролируемыми юридическими лицами и 

индивидуальными предпринимателями в арбитражный суд в соответствии с 

арбитражным процессуальным законодательством, гражданами - в суд общей 

юрисдикции в соответствии с Кодексом административного судопроизводства РФ. 

Настоящее предписание может быть обжаловано в досудебном порядке 

руководителю (заместителю руководителя) Управления Роспотребнадзора по 

Калужской области либо в Федеральную службу по надзору в сфере защиты прав 

потребителей и благополучия человека в течение десяти рабочих дней с момента 

получения контролируемым лицом предписания в порядке, предусмотренном 

Федеральным законом от 31.07 .2021 г. №248-ФЗ «0 государственном контроле 
(надзоре) и муниципальном контроле в Российской Федерации». 

Предписание об устранении нарушений обязательных требований, выданное в 

рамках осуществления федерального государственного санитарно­

эпидемиологического надзора, может быть обжаловано в судебном порядке только 

после прохождения процедуры досудебного обжалования. 
(порядок и сроки обжалования предписания) 

Главный специалист-эксперт 

(должность л ица, составившего 

предписание) 

С предписанием ознакомлен(а) « J) 

Предп исание направлено по адресу: 

Ковалева Е.Ю . 

(инициалы и фамилия) 

~Jl.;f 
(инициалы и фамилия) 


